《精制藏茶-严道古茶》团体标准
编制说明
一、工作简况
（一）任务来源
 由四川姜氏茶业有限公司提出，本文件由中国食品药品企业质量安全促进会归口。
（二）起草单位
标准起草单位包括：四川姜氏茶业有限公司、中国食品药品企业质量安全促进会、国家食品质量检验检测中心、荥经县市场监督管理局、荥经县农业农村局、四川荥泰茶业有限责任公司、姜氏茶业（北京）股份有限公司、荥经县文化旅游发展有限责任公司、四川龙藏生物科技有限公司、中轻检验认证有限公司、同尚（北京）品牌咨询有限公司。
（三）主要工作过程
1.提出背景
茶起源于中国，盛行于世界。习近平总书记在福建考察时强调，要统筹做好茶文化、茶产业、茶科技这篇大文章，坚持绿色发展方向，强化品牌意识，优化营销流通环境，打牢乡村振兴的产业基础。
2021年，雅安茶园面积达100万亩，茶叶总产量达11万吨，综合产值超过200亿元，居四川省前列。雅安市荥经县古称“严道”，作为“茶马古道”川藏线的起点，自唐宋时期“茶马互市”开始，严道便作为重要贸易、经济、文化节点，为高原地区少数民族提供每日的生活必需品——藏茶，藏族民间更是素有“宁可三日无粮，不可一日无茶”之说。
中国食品药品企业质量安全促进会副会长单位姜氏茶业作为雅安藏茶高质量发展的代表，传承三百年十五代的“古法古制”独特技艺、民族品牌、“非遗”品牌，具有深厚的历史文化底蕴，保留下来许多珍贵的物质、非物质文化遗产，是藏汉交往、交流、交融的历史见证。同时结合自身的资源优势与企业责任，打造“严道古茶”高质量藏茶品牌，致力于助力当地乡村振兴与生态文明建设。
2.成立标准起草组，明确责任分工
    2022年10月，中国食药促进会牵头组织来自国家食品质量检验检测中心、中国标准化研究院、姜氏茶业（北京）股份有限公司、四川姜氏茶业有限公司、四川荥泰茶业有限责任公司、四川龙藏生物科技有限公司、同尚（北京）品牌咨询有限公司等单位的有关专家召开立项研讨会并成立了标准起草组，明确任务要求，进行责任分工，安排工作进度，开展标准的起草等工作。
3.收集相关资料，梳理技术价值点
工作组成员收集和整理了黑茶类相关的规范性文件及有关标准，并查阅了藏茶工艺相关学术成果，同时和非遗传承人、茶艺大师进行沟通梳理，起草组成员针对材料和以往经验进行分析汇总，总结了本标准中的鲜嫩原料、高水浸出物、低氟等特色优势与技术价值，共同搭建了标准框架。
4.组织感官与技术评审会，设定感官品质与理化指标合理区间
2022年10月底，工作组成员组织非遗传承人、茶艺大师、相关藏茶行业企业进行评审会，对标准中提出的茶样进行感官评审与检验检测，确定了各等级茶样的感官品质与理化指标的合理区间。
5.形成标准草案
2022年12月，经过标准起草组不懈努力，同时积极征求有关专家意见，经数次修改并召开在线研讨会后、制定了精制藏茶-严道古茶团体标准草案，草案规定了精制藏茶－严道古茶的术语和定义、生产范围、原料要求、加工工艺、产品质量要求、饮用方法、认定规则等。
6.前往调研并定稿征求意见稿
2023年1月，课题组前往荥经县同政府主管部门、藏茶产业园区、文保单位、非遗技艺传承人及相关单位进行了考察交流，并就严道古茶标准化推进工作及藏茶产业高质量发展进行了研讨，研讨会上《精制藏茶-严道古茶（征求意见稿）》完成定稿。
二、标准的技术指标依据和主要内容
（一）确定各项技术内容的依据
1.制定依据
国家级非遗技艺-南路边茶制作工艺是生产藏茶（黑茶）的核心技术，很多工序靠的经验、很多技术靠的是传统。但是，近年来，有经验的老工人退休、年轻人外出务工、茶叶成本上升，以及国家对于食品安全的监管要求不断提高等，边销茶在如此生存空间被挤压的环境下，以往依靠高产－低价的模式难以为继，如何将好工艺、好原料、好口味、好质量、好故事整合，然后卖出好价格，才是解决藏茶高质量发展的主要任务。
上世纪八九十年代中国茶产业非常关注茶叶精制，但由于名优茶的快速发展，把精制技术搁置了。精制藏茶需要做到“五更四化”：更好的原料、更精细的工艺、更优质、更安全、更好喝，以及方便化、功能化、时尚化和高雅化。
传统工艺原料老，含梗多。而使用了更嫩的原料、追求更好的感官与理化指标，其加工工艺势必发生了质的改变，其关键就在于本标准提出的多次发酵和拼配工艺。
精制茶讲究的是看茶做茶。必须精准调控各个工艺环节的温度、氧气、水分、时间参数。渥堆发酵过程要充分把握和捏制好时间、温度和湿度三大要点，且每一轮的渥堆发酵要点都不同。拼配环节也较为重要，不同口味、不同口感、不同质量的茶都是靠拼配而成的。
本标准提出的以鲜嫩芽叶为原料，通过精准调控各工艺环节的温度、湿度、时间、空间参数，再加上拼配的制作工艺，有效解决了鲜嫩优质原料、高水浸出物、低氟、优质感官等要求难以同时达到的问题，为藏茶高质量发展提出成熟技术解决方案。
2.标准范围的确定 
本文件规定了精制藏茶－严道古茶的术语和定义、生产范围、原料要求、加工工艺、产品质量要求、饮用方法、认定规则等。
本文件适用于以高山海拔800米以上的中小叶种茶树，当年谷雨前后新梢嫩芽至一芽三叶为原料，采用南路边茶工艺生产的黑茶类产品。
3.术语和定义的确定
GH/T1120-2015雅安藏茶界定的以及下列术语和定义适用于本文件。
3.1严道
四川省雅安市荥经县古称严道，建县2300多年，是古代南方丝绸之路与茶马古道重镇。这里加工生产藏茶并运往康藏地区、西藏甚至东南亚地区，距今已有 1300多年的历史。
3.2严道古茶
采用高山海拔800米以上的中小叶种茶树，以当年成熟谷雨前后新梢，嫩芽至一芽三叶为原料，采用南路边茶核心技艺与现代技术相结合的精细制茶技艺，精准可控各工艺环节的空间、温度、湿度、时间、参数，再经拼配制成的黑茶类产品。具有香气浓郁、滋味陈醇甘爽、汤色红浓明净的独特品质。
3.3精制发酵工艺
将青毛茶坯回软后，经木桶蒸透变软，趁热揉捻后将茶叶离地堆积放置一定的高度、宽度进行渥堆发酵，并随时监控温度、湿度、时间。以上流程重复三次，每一轮的渥堆发酵要点都不同。通过利用湿热及氧化等综合作用，将茶叶中的物质转化。
3.4精制藏茶毛茶
以高山海拔800米以上的中小叶种，当年成熟谷雨前后新梢，嫩芽至一芽三叶为原料、经过摊放、杀青、初揉、初烘（或晒或炒）、渥堆（发酵）、复烘（或晒或炒）、复揉、足火等工序加工而成。
3.5精制拼配工艺
不同季节、不同区域、不同茶树品种、不同年份、不同等级做成的原料均按一定比例拼配，层次分明、搅拌均匀，使产品具有正常的红、浓、陈、醇、无劣变、无异味、无霉变。
4.原料要求
4.1鲜叶
4.1.1　严道古茶鲜叶原料应选取自高山海拔800米以上，符合GH/T 1245-2019《生态茶园建设规范》要求，无污染的中小叶种茶树。
4.1.2　采用当年谷雨前后新梢，嫩芽至一芽三叶，完整、匀净、无劣变、无污染。
4.1.3　鲜叶原料依嫩度分为特级、特一级、一级，质量要求应符合表1的规定。
表1   鲜叶原料分级指标
	级  别
	质量要求
	采摘时间

	特  级
	嫩芽及一芽一叶
	嫩芽 ≥ 75%
	谷雨前

	特一级
	新梢一芽一叶及一芽二叶
	一芽一叶 ≥ 75%
	谷雨前

	一  级
	一芽二叶及一芽三叶
	一芽二叶 ≥ 75%
	谷雨前后


4.2精制藏茶毛茶
严道古茶毛茶原料要求品质正常，无劣变、无异味。洁净，不含非茶类夹杂物。不得加入任何添加剂。按感官品质特征分为特级、特一级、一级，各等级产品的感官品质特征应符合表2的规定。
表2   精制藏茶毛茶原料分级要求
	级别
	质量要求

	
	外形
	内质

	特  级
	紧细、显毫、油润、匀整、匀净
	浓郁持久、橙黄明亮、醇厚、褐色嫩软亮

	特一级
	紧洁、棕褐油润、显毫、匀称
	陈香浓厚、橙红明亮、陈醇、棕褐完整

	一  级
	  紧实、黑褐油润、完整、匀净
	陈香醇正、红浓明亮、陈纯、棕褐匀称


5.加工工艺
严道古茶使用南路边茶核心技艺与现代技术相综合形成的独有的藏茶手工精细制茶技艺，全流程约含36道工序，工艺流程为：
采青→洗茶→脱水→摊晾→头青→散热→初揉→二青→回软→复揉→三青→摊晾→渥堆→一次发酵→一次翻堆→溜茶→二次发酵→二次翻堆→三次发酵→散堆→蒸茶→烘茶→关堆→初陈→筛分→风选→拼配→关堆→计重→蒸香→舂包→封包→出包→定型→烘干→包装
6.感官品质
紧压茶各等级产品的感官指标应符合表3的要求。
表3   紧压茶感官指标
	产品名称
	等级
	外形
	香气
	滋味
	汤色
	叶底

	紧压茶
	特  级
	紧实
	浓郁持久带糯香
	醇厚
	呈红明亮
	黑褐油亮

	
	特一级
	紧实
	纯正带糯香
	醇正
	呈红明亮
	棕褐油亮

	
	一  级
	平整
	纯正略带糯香
	纯正
	红暗
	棕褐柔软


散茶各等级产品的感官指标应符合表4的要求。
表4   散茶感官指标
	产品名称
	等级
	外形
	香气
	滋味
	汤色
	叶底

	散茶
	特  级
	紧细
	浓郁持久带糯香
	陈醇回甜
	橙黄明亮
	棕褐嫩软

	
	特一级
	紧实
	纯正带糯香
	陈厚回甜
	橙红明亮
	棕褐柔软

	
	一  级
	紧卷
	纯正略带糯香
	陈醇回甜
	红浓明亮
	棕褐花暗


7.理化指标
紧压茶理化指标应符合表5的要求。
表5  紧压茶理化指标
	项目
	指标
	检验方法

	
	特级
	特一级
	一级
	

	水分（质量分数）/% 
	≤
	12.0（记重水分为10.0%）
	GB/T 8304

	总灰分（质量分数）/% 
	≤
	7.0
	7.0
	7.0
	GB/T 8306

	茶梗（质量分数）/% 
	≤
	2.0
	3.0
	3.0
	GB/T 9833.1附录A

	水浸出物（质量分数）/% 
	≥
	38.0
	36.0
	34.0
	GB/T 8305



散茶理化指标应符合表6的要求。
表6  散茶理化指标
	项目
	指标
	检验方法

	
	特级
	特一级
	一级
	

	水分（质量分数）/% 
	≤
	9.0
	GB/T 8304

	总灰分（质量分数）/% 
	≤
	7.0
	7.0
	7.0
	GB/T 8306

	茶梗（质量分数）/% 
	≤
	1.0
	2.0
	2.0
	GB/T 9833.1附录A

	水浸出物（质量分数）/% 
	≥
	38.0
	36.0
	34.0
	GB/T 8305


8.卫生指标
污染物限量应符合GB 2762的规定。
农药残留限量应符合GB 2763的规定。
氟限量应符合NY 659-2003的规定。
（二）标准的经济社会效益分析
中国工程院院士刘仲华提出，我国茶产业发展的重要目标是提高农民收益，即通过提高第一产业端的平均价格，来提高农民的收入和企业的效益，也让茶产业的价值链更加趋于合理。总体而言，一个产业如果没有足够的利润作为驱动力，经营者就会变少，没有利润回报的行业是没有吸引经营者魅力的行业。
茶叶不但要有好的品种和栽培技术，还要有技艺精湛的制茶大师，制茶大师成功的关键在于制茶理论的突破，然后才有加工技术与装备的创新。茶产业的魅力在于三产高度融合，这也是今天茶叶成为农业作物中唯一一个以一个作物形成一个专业的原因。未来茶业三产融合、茶康文旅融合极有可能发展成为中国高效农业、现代休闲农业的典范。
黑茶市场简述：黑茶是我国六大茶类之一，是唯一由微生物主导发酵并形成特征性品质的茶类。长期以来，我国黑茶主产自湖南、云南、湖北、四川、广西、陕西、浙江、贵州等省(区)，主要品类有茯砖茶、花卷茶(千两茶系列)、黑砖茶、花砖茶、湘尖茶系列、普洱茶、康砖茶、金尖茶、青砖茶、六堡茶等，其中康砖茶、金尖茶就是藏茶的代表。以普洱茶率先引爆的黑茶消费热使得我国黑茶产业在近十多年得到快速发展，2019年全国黑茶产量达37.81万吨，位居六大茶类第二位，且呈现边疆地区市场稳定、内销和外销持续增长的良好态势。
[bookmark: _GoBack]荥经制茶历史简述：雅安荥经古称严道，建县 2300 多年，是古代南方丝绸之路与茶马古道重镇，藏茶通过这里运往康藏地区、西藏甚至东南亚地区，距今已有 1300 多年的历史。在这千百年的历史中，藏茶为促进汉藏两地的文化、经贸以及政治稳定方面发挥了巨大的作用。雅安拥有优越的地理和气候环境，适合茶树的生长。从唐宋蒸青团饼茶到明代散庄叶茶，明末将散茶筑制成包，成为紧压砖茶，历经长期的传承发展，形成了独具特色的制作工艺，其核心为渥堆发酵与拼配工艺。
藏茶特性简述：藏茶品质优良，汤色褐红明亮，滋味醇和悠长，尤其是加入酥油、盐、核桃粉等搅拌而成的酥油茶，更是我国西北部广大地区藏、蒙、维、回、羌等少数民族“旦暮不可或缺”的生活必需品。之所以能成为生活必需品，主要原因包括：一是藏茶富含多种氨基酸、维生素、茶多酚等生物活性物质，具有分解脂肪、舒畅肠胃的功能；二是民族地区冬季寒冷、夏季干燥，藏茶配以牛羊奶等奶制品，可冬季驱寒，夏季驱热解渴；三是民族地区地域辽阔、人口稀少，配备藏茶饮食，能耐饥耐渴，便于少数民族外出农作。近年来，基于人们对黑茶健康作用的认识和消费需求，产生了大量“藏茶汉饮”的市场需求，非藏族地区饮用习惯的新工艺藏茶市场正快速提升。
三、与有关的现行法律、法规和国家标准、行业标准、地方标准的关系
雅安地区执行的藏茶生产标准为行业标准《雅安藏茶GH/T1120-2015》，本标准规定的要求较之更为精细、严格。
四、重大分歧意见的处理经过和依据
无。
五、标准作为团体标准的建议
建议作为团体标准尽快发布实施。
六、废止现行有关标准的建议
无。
七、其他应予说明的事项
无。
中国食品药品企业质量安全促进会
                                                          2023年1月

1

